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‘ GRENACHE - SYRAH

Vin de France Rouge

& Vin Biologique
leger et Fruité

Terroir & Cépages :
Assemblage de Syrah (50%), Grenache (50%)

SYRAH sur un terroir argilo-calcaire assez profond
* GRENACHE NOIR sur terroir sablo argileux exposé $&did-est
Rendements : 30 a 55 hl/ha.

A la vigne:
Conduite (sommes toutes) assez classique, taillon de Royat pour le Grenache, taille

en Guyot pour la syrah. L'état sanitaire est nsdtrpar les travaux en vert (ébourgeonnage,
effeuillage, vendanges en vert). Afin d’obtenir wuwée plus aérienne et fruitée, le rendement des
vignes est légérement moins régulé que sur lessaatrvées. La date de récolte est un paramétre
important pour la qualité de cette cuvée.

Le cahier des charges « biologigue » est scrupemeest appliqué (Certification par Ecocert France).

A la cave :

Récolte manuelle, grappes entieres, en cagettager foulage (partiel), pas d’égrappage,
encuvage direct pour une macération traditionnelltabsence de levurage permet aux
fermentations naturelles d’exprimer au mieux leeptel du terroir. Quelgues remontages (en
moyenne 1 tous les jours) complete la macératiagnagduré 10 jours sur cette cuvée afin de
privilégier le fruit.

Pas de collage, ni filtration pour ce vin ; il dsihc possible qu’un Iéger dépot apparaisse en
bouteille

Dans le verre :

Couleur : rouge avec des reflets rubis
Nez : franc, net, beaucoup de fruit (Framboisesegneassis....). pas d’agressivite.
En bouche : Attaque franche, souple, veloutée
Milieu de bouche rond, sougkec des arbmes de fruits rouges
Finale gouleyante, mélangeratique et belle sucrosité.

Ce Grenache Syrah, a la fois rond et aromatiqoemapagnera parfaitement la cuisine de tous les
jours, charcuterie, fromages mais elle pourra lgaibs apéritif (servir [égerement frais).

Léger, friand, du fruit, beaucoup de fruit,... rien que du plaisir !




